
Amari della casa 
limoncello ................................................................................................. 3,50
Amari  ....................................................................................................da 3,50
Grappa bianca .........................................................................................4,00
Barricata ....................................................................................................5,00
Sorbetto analcolico (vari gusti).......................................................5,00
Sorbetto alcolico (vari gusti) ............................................................6,00

 CAFFETTERIA 
Caffè Liscio  .............................................................................................. 1,50
Caffè macchiato Caldo o Freddo  .................................................. 1,50
Caffè deca liscio o macchiato ......................................................... 2,50
Caffè corretto .......................................................................................... 3,50
Caffè d’Orzo Liscio / Macchiato Caldo  ...................................... 2,50 

BIRRERIA ALLA SPINA 
Bionda Piccola (0,25 L) ........................................................................4,00
Bionda grande (0,50 L) ........................................................................6,00
Rossa Piccola (0,25 L) ..........................................................................4,50
Rossa Grande (0,50 L) ..........................................................................6,50
Aggiunta di sprite o coca  .................................................................. 1,00
BIRRE IN BOTTIGLIA A ROTAZIONE CHIEDERE AL PERSONALE 

Bibite 
Acqua naturale/frizzante da 0,75 L ..............................................3,00
Coca o coca zero in vetro da 0,33 L ............................................... 3,50
Sprite in vetro da 0,33 L  ..................................................................... 3,50
Fanta in vetro da 0,33 L ....................................................................... 3,50
Tè alla pesca o limone ........................................................................ 2,50
 

ENOTECA alla spina
Calice bianco o rosso........................................................................... 1,50
¼ L Vino Bianco / Rosso ....................................................................4,00 
½ L Vino Bianco / Rosso ....................................................................6,00 
1 L Vino Bianco / Rosso .................................................................... 11,50 
Bottiglie di Vino Bianco o Rosso ..................................15,00 / 25,00 
Bottiglia prosecco  ............................................................ 20,00 / 35,00 
 

APERITIVI 
Spritz Bianco / Rosso .........................................................................  1,50
Spritz Aperol / Campari  ....................................................................4,50
1x2 ................................................................................................................5,00
con vino bianco o prosecco
Gingerino ................................................................................................... 3,50
 

tabella allergeni 
“Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze 
alimentari segnalalo al nostro personale e chiedi pure 
informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo 
preparati per consigliarti nel migliore dei modi. Elenco degli 
ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti 
nell’allegato Il del Reg. UE n. 1169/2001 - “Sostanze o prodotti 
che provocano allergie o intolleranze *

1 • Cereali contenti glutine e prodotti derivati
(grano, segale, orzo, avena, farro, kamut)
2 • Crostacei e prodotti a base di crostacei
3 • Uova e prodotti a base di uova
4 • Pesce e prodotti a base di pesce
5 • Arachidi e prodotti a base di arachidi
6 • Soia e prodotti a base di soia
7 • Latte e prodotti a base di latte
8 • Frutta a guscio e loro prodotti (mandorle, nocciole,
noci, noci di acagiù, di pecan, del Brasile, pistacchi, noci 
macadamia)
9 • Sedano e prodotti a base di sedano
10 • Senape e prodotti a base di senape
11 • Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
12 • Solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg
13 • Lupini e prodotti a base di lupini
14 • Molluschi e prodotti a base di molluschi

Via Baldasseria Media 49, 33100 Udine (UD)
pizzeriadamarioudine@gmail.com

TEL. 0432 604940
www.pizzeriadamario.com

Pizzeria con cucina partenopeacon giardino e ampia taverna



piatti
BRUSCHETTA MISTA ......................................................................... 10,00
friarielli, melanzane fritte, zucchine fritte, peperoni fritti 

CAPRESE DI BUFALA  .........................................................................12,50
Pomodoro fresco, bufala, olio extravergine, basilico 

CRUDO E BUFALA  ...............................................................................15,00
Prosciutto Crudo di San Daniele DOP con 250g di Mozzarella di Bufala 

PARMIGIANA DI MELANZANE  .......................................................10,50
Melanzane fritte, pomodoro, provola, Parmigiano Reggiano DOP, balisico 

FRITTURA DI CALAMARI*  ................................................................15,00
contorno a scelta tra patatine o verdura mista

SALSICCIA E FRIARIELLI ...................................................................13,50 
INSALATA MISTA  ...................................................................................4,50 
INSALATONA  .........................................................................................11,00
pomodoro, tonno, olive nere, fior di latte, carote

TAGLIATA DI POLLO  ...........................................................................13,50
contorno a scelta tra patatine o verdura mista

LE NOSTRE PIZZE
MARINARA ................................................................................................ 5,50
pomodoro, aglio, origano e basilico

MARGHERITA ...........................................................................................6,50
pomodoro, fiordilatte, spolverata di Parmigiano Reggiano DOP, basilico e.v,o

TOTO’  ..........................................................................................................9,00
pomodoro, pomodorini in cottura, scaglie di grana padano DOP, basilico e pepe

PICCANTINA  ............................................................................................8,50
pomodoro, fiordilatte, salamino piccante e basilico.

CAPRICCIOSA  ...................................................................................... 10,00
pomodoro, fiordilatte, funghi trifolati, prosciutto cotto, carciofini e basilico.

MARIOLINA  ........................................................................................... 10,00
pomodoro, fiordilatte, wurstel fritti, patatine fritte e basilico

COTTO E FUNGHI ..................................................................................9,00
pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto, funghi trifolati e basilico

GREGORIO ................................................................................................9,50
pomodoro, fiordilatte, melanzane fritte e basilco

LIGURE  .................................................................................................... 11,50
fiordilatte, pomodorini, provola di Agerola, pesto speck e basilico

FIORDICAPPERI.................................................................................... 10,50
pomodoro, fiordilatte, alici, fiordicapperi, olive taggiasche e basilico

ORTOLANA  ............................................................................................10,50
pomodoro, fiordilatte, zucchine fritte, peperoni fritti, melanzane fritte e basilico

QUATTRO FORMAGGI  .......................................................................10,50
fiordilatte, provola, gorgonzola DOP, Parmigiano Reggiano DOP e basilico

PARMIGIANA SCOMPOSTA  .............................................................11,00
pomodoro, fiordilatte, provola di Agerola, Parmigiano Reggiano DOP, melanzane 
fritte e basilico

MADE IN SUD  ........................................................................................11,00
fiordilatte, crocche di patate, panna, prosciutto cotto e basilico

CAPRICCIO  ............................................................................................. 11,50
pomodoro, fiordilatte, provola di Agerola, speck, funghi e basilico

TONNATA  ................................................................................................ 11,50
pomodoro, fiordilatte, tonno, cipolla rossa di Tropea IGP, olive taggiasche e basilico

SALSICCIA E FRIARIELLI ...................................................................12,00
fiordilatte, provola di Agerola, salsiccia, friarielli e basilico

BOLOGNA ................................................................................................12,00
fiordilatte, provola di Agerola, mortadella, pistacchi e scaglie di provola  piccante

BUFALINA ................................................................................................13,00
pomodoro, fiordilatte, mozzarella di Bufala, olio e,v,o e basilico

SAN DANIELE .........................................................................................13,00
pomodoro, fiordilatte, prosciutto crudo di San Daniele DOP e basilico

NORD  ........................................................................................................13,00
fiordilatte, provola di Agerola, scaglie di provola  piccante porcini trifolati, speck 
e salsiccia

LE SFIZIOSE
CALZOPIZZA ..........................................................................................13,50
meta’ calzone ripieno di ricotta, fiordilatte salame dolce e pepe meta’ pizza farcita 
di pomodorini del Piennolo del Vesuvio DOP, Bufala e basilico

PEPPINO................................................................................................... 11,50
meta’ calzone ripieno di prosciutto cotto, provola di Agerola, e fiordilatte meta’ pizza 
margherita e basilico

PIENNOLO ...............................................................................................13,50
fiordilatte, pomodorini del Piennolo del Vesuvio DOP, mozzarella di Bufala e basilico

MONTANARA .........................................................................................10,50
pizza fritta ripassata al forno con pomodoro, fiordilatte, 
Parmigiano Reggiano DOP e basilico

ZIA LUISA  ................................................................................................13,50
pizza fritta ripassata al forno, fiordilatte, mortadella, pesto, ricotta e pepe

SAN CIRO .................................................................................................12,50 
pizza fritta ripassata al forno, ragù napoletano, provola e melanzane fritte 

NONNA CARMELA ...............................................................................13,50
ragu’ napoletano, provola di Agerola con cornicione ripieno di polpettine 
di manzo fritte

NONNA ANGELA...................................................................................13,50
pizza con Bufala, pomodorini, zucchine fritte e basilico con cornicione 
ripieno di ricotta e pepe

NONNA NICOLINA ...............................................................................13,50
fiordiatte, provola di Agerola, friarielli, lardo, tarallo napoletano 
sbriciolato e basilico

MATTONELLA  .......................................................................................12,50
pizza margherita con cornicione ripieno di ricotta, salame dolce e pepe

SAN GENNARO .....................................................................................14,50
fiordilatte, friarielli, provola di Agerola, bocconcini di baccala’ pastellato e noci

LA ZIZZELLA ...........................................................................................12,50
pomodoro, fiordilatte, farcita fuori cottura con fette di pomodoro fresco, bocconcini 
di fiordilatte, basilico, e.v.o.

SANTA ROSARIA ...................................................................................14,50
cornicione ripieno di ricotta, provola di Agerola, tarallo napoletano sbriciolato e 
cicoli, cuore della pizza farcito con melanzane, provola di Agerola, Parmigiano 
Reggiano DOP e basilico

DONNA SOFÍ ..........................................................................................19,50
pomodoro, fiordilatte di Agerola, prosciutto crudo di San Daniele DOP, 250g di 
mozzarella di bufala, zeppoline di mare 

A’ TRACCHIULELLA ............................................................................ 22,00
pomodoro, fiordilatte, Parmigiano Reggiano DOP, ragù napoletano, 250g di bufala, 
tracchiulella (costina di maiale cotta al sugo) polpettine fritte, basilico

PIZZA NONNA CONCETTA ...............................................................13,50
mozzarella, provola, tarallo sbriciolato, pancetta, patate al forno 
e crema di cacio e pepe 

CAPOCOLLO ...........................................................................................16,50
Pomodoro, mozzarella, montanara fritta, osso collo e olive verdi

NUNZIATINA  .........................................................................................14,50
salsiccia sbriciolata, provola di Agerola, fiordilatte, sugo alla genovese napoletana*, 
parmigiano DOP in cottura 

CALZONI FRITTI O AL FORNO
CLASSICO  .............................................................................................. 10,00
pomodoro, fiordilatte, ricotta pepe, salame dolce e basilico

SANTA LUCIA ........................................................................................ 10,00
pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto e basilico

MARECHIARO ....................................................................................... 10,00  
fiordilatte, pomodoro, provola di Agerola e pepe

MARGELLINA .........................................................................................11,00
fiordilatte, provola di Agerola, salsiccia friarielli e basilico

POSILLIPO  ..............................................................................................11,00
pomodoro, provola di Agerola, ricotta, pepe e cicoli (salume tipico napoletano)

FRIGGITORIA
CROCCHETTE DI PATATE E BACCALA’ (6 pz)* ............................ 5,50
CROCCHE’ DI PATATE (2 pz)  ..............................................................4,50
patate, prezzemolo, pepe, parmigiano impanato e fritto

MOZZARELLA IN CARROZZA (2 pz)  .............................................. 5,50
melanzane e fiordilatte, prosciutto e fiordilatte

ZEPPOLINE FRITTE (8 pz)  .................................................................. 5,50 
pasta cresciuta con lattuga di mare

ARANCINE AL RAGU’ (4 pz)*  ............................................................. 5,50
riso, ragu’, piselli e formaggio

FRITTATINE DI PASTA (1 pz)*  ............................................................ 5,50
timballo di pasta con besciamella, prosciutto cotto, piselli

Patatine Fritte*  ....................................................................................... 3,50 
Tagliere Friggitoria Napoletana* ..................................................35,50

Coperto: €2.50
*il prodotto potrebbe essere congelato
Il prezzo base delle Pizze può variare in base all’aggiunta
di supplementi: massimo €5.00 per aggiunta.

NOVITÀ

NOVITÀ
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Melanzane fritte, pomodoro, provola, Parmigiano Reggiano DOP, balisico 
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BOLOGNA ................................................................................................12,00
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ragu’ napoletano, provola di Agerola con cornicione ripieno di polpettine 
di manzo fritte

NONNA ANGELA...................................................................................13,50
pizza con Bufala, pomodorini, zucchine fritte e basilico con cornicione 
ripieno di ricotta e pepe

NONNA NICOLINA ...............................................................................13,50
fiordiatte, provola di Agerola, friarielli, lardo, tarallo napoletano 
sbriciolato e basilico

MATTONELLA  .......................................................................................12,50
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tracchiulella (costina di maiale cotta al sugo) polpettine fritte, basilico
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mozzarella, provola, tarallo sbriciolato, pancetta, patate al forno 
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CLASSICO  .............................................................................................. 10,00
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CALZOPIZZA ..........................................................................................13,50
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PIENNOLO ...............................................................................................13,50
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pizza fritta ripassata al forno, fiordilatte, mortadella, pesto, ricotta e pepe

SAN CIRO .................................................................................................12,50 
pizza fritta ripassata al forno, ragù napoletano, provola e melanzane fritte 

NONNA CARMELA ...............................................................................13,50
ragu’ napoletano, provola di Agerola con cornicione ripieno di polpettine 
di manzo fritte

NONNA ANGELA...................................................................................13,50
pizza con Bufala, pomodorini, zucchine fritte e basilico con cornicione 
ripieno di ricotta e pepe

NONNA NICOLINA ...............................................................................13,50
fiordiatte, provola di Agerola, friarielli, lardo, tarallo napoletano 
sbriciolato e basilico

MATTONELLA  .......................................................................................12,50
pizza margherita con cornicione ripieno di ricotta, salame dolce e pepe

SAN GENNARO .....................................................................................14,50
fiordilatte, friarielli, provola di Agerola, bocconcini di baccala’ pastellato e noci

LA ZIZZELLA ...........................................................................................12,50
pomodoro, fiordilatte, farcita fuori cottura con fette di pomodoro fresco, bocconcini 
di fiordilatte, basilico, e.v.o.

SANTA ROSARIA ...................................................................................14,50
cornicione ripieno di ricotta, provola di Agerola, tarallo napoletano sbriciolato e 
cicoli, cuore della pizza farcito con melanzane, provola di Agerola, Parmigiano 
Reggiano DOP e basilico

DONNA SOFÍ ..........................................................................................19,50
pomodoro, fiordilatte di Agerola, prosciutto crudo di San Daniele DOP, 250g di 
mozzarella di bufala, zeppoline di mare 

A’ TRACCHIULELLA ............................................................................ 22,00
pomodoro, fiordilatte, Parmigiano Reggiano DOP, ragù napoletano, 250g di bufala, 
tracchiulella (costina di maiale cotta al sugo) polpettine fritte, basilico

PIZZA NONNA CONCETTA ...............................................................13,50
mozzarella, provola, tarallo sbriciolato, pancetta, patate al forno 
e crema di cacio e pepe 

CAPOCOLLO ...........................................................................................16,50
Pomodoro, mozzarella, montanara fritta, osso collo e olive verdi

NUNZIATINA  .........................................................................................14,50
salsiccia sbriciolata, provola di Agerola, fiordilatte, sugo alla genovese napoletana*, 
parmigiano DOP in cottura 

CALZONI FRITTI O AL FORNO
CLASSICO  .............................................................................................. 10,00
pomodoro, fiordilatte, ricotta pepe, salame dolce e basilico

SANTA LUCIA ........................................................................................ 10,00
pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto e basilico

MARECHIARO ....................................................................................... 10,00  
fiordilatte, pomodoro, provola di Agerola e pepe

MARGELLINA .........................................................................................11,00
fiordilatte, provola di Agerola, salsiccia friarielli e basilico

POSILLIPO  ..............................................................................................11,00
pomodoro, provola di Agerola, ricotta, pepe e cicoli (salume tipico napoletano)

FRIGGITORIA
CROCCHETTE DI PATATE E BACCALA’ (6 pz)* ............................ 5,50
CROCCHE’ DI PATATE (2 pz)  ..............................................................4,50
patate, prezzemolo, pepe, parmigiano impanato e fritto

MOZZARELLA IN CARROZZA (2 pz)  .............................................. 5,50
melanzane e fiordilatte, prosciutto e fiordilatte

ZEPPOLINE FRITTE (8 pz)  .................................................................. 5,50 
pasta cresciuta con lattuga di mare

ARANCINE AL RAGU’ (4 pz)*  ............................................................. 5,50
riso, ragu’, piselli e formaggio

FRITTATINE DI PASTA (1 pz)*  ............................................................ 5,50
timballo di pasta con besciamella, prosciutto cotto, piselli

Patatine Fritte*  ....................................................................................... 3,50 
Tagliere Friggitoria Napoletana* ..................................................35,50

Coperto: €2.50
*il prodotto potrebbe essere congelato
Il prezzo base delle Pizze può variare in base all’aggiunta
di supplementi: massimo €5.00 per aggiunta.

NOVITÀ

NOVITÀ



piatti
BRUSCHETTA MISTA ......................................................................... 10,00
friarielli, melanzane fritte, zucchine fritte, peperoni fritti 

CAPRESE DI BUFALA  .........................................................................12,50
Pomodoro fresco, bufala, olio extravergine, basilico 

CRUDO E BUFALA  ...............................................................................15,00
Prosciutto Crudo di San Daniele DOP con 250g di Mozzarella di Bufala 

PARMIGIANA DI MELANZANE  .......................................................10,50
Melanzane fritte, pomodoro, provola, Parmigiano Reggiano DOP, balisico 

FRITTURA DI CALAMARI*  ................................................................15,00
contorno a scelta tra patatine o verdura mista

SALSICCIA E FRIARIELLI ...................................................................13,50 
INSALATA MISTA  ...................................................................................4,50 
INSALATONA  .........................................................................................11,00
pomodoro, tonno, olive nere, fior di latte, carote

TAGLIATA DI POLLO  ...........................................................................13,50
contorno a scelta tra patatine o verdura mista

LE NOSTRE PIZZE
MARINARA ................................................................................................ 5,50
pomodoro, aglio, origano e basilico

MARGHERITA ...........................................................................................6,50
pomodoro, fiordilatte, spolverata di Parmigiano Reggiano DOP, basilico e.v,o

TOTO’  ..........................................................................................................9,00
pomodoro, pomodorini in cottura, scaglie di grana padano DOP, basilico e pepe

PICCANTINA  ............................................................................................8,50
pomodoro, fiordilatte, salamino piccante e basilico.

CAPRICCIOSA  ...................................................................................... 10,00
pomodoro, fiordilatte, funghi trifolati, prosciutto cotto, carciofini e basilico.

MARIOLINA  ........................................................................................... 10,00
pomodoro, fiordilatte, wurstel fritti, patatine fritte e basilico

COTTO E FUNGHI ..................................................................................9,00
pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto, funghi trifolati e basilico

GREGORIO ................................................................................................9,50
pomodoro, fiordilatte, melanzane fritte e basilco

LIGURE  .................................................................................................... 11,50
fiordilatte, pomodorini, provola di Agerola, pesto speck e basilico

FIORDICAPPERI.................................................................................... 10,50
pomodoro, fiordilatte, alici, fiordicapperi, olive taggiasche e basilico

ORTOLANA  ............................................................................................10,50
pomodoro, fiordilatte, zucchine fritte, peperoni fritti, melanzane fritte e basilico

QUATTRO FORMAGGI  .......................................................................10,50
fiordilatte, provola, gorgonzola DOP, Parmigiano Reggiano DOP e basilico

PARMIGIANA SCOMPOSTA  .............................................................11,00
pomodoro, fiordilatte, provola di Agerola, Parmigiano Reggiano DOP, melanzane 
fritte e basilico

MADE IN SUD  ........................................................................................11,00
fiordilatte, crocche di patate, panna, prosciutto cotto e basilico

CAPRICCIO  ............................................................................................. 11,50
pomodoro, fiordilatte, provola di Agerola, speck, funghi e basilico

TONNATA  ................................................................................................ 11,50
pomodoro, fiordilatte, tonno, cipolla rossa di Tropea IGP, olive taggiasche e basilico

SALSICCIA E FRIARIELLI ...................................................................12,00
fiordilatte, provola di Agerola, salsiccia, friarielli e basilico

BOLOGNA ................................................................................................12,00
fiordilatte, provola di Agerola, mortadella, pistacchi e scaglie di provola  piccante

BUFALINA ................................................................................................13,00
pomodoro, fiordilatte, mozzarella di Bufala, olio e,v,o e basilico

SAN DANIELE .........................................................................................13,00
pomodoro, fiordilatte, prosciutto crudo di San Daniele DOP e basilico

NORD  ........................................................................................................13,00
fiordilatte, provola di Agerola, scaglie di provola  piccante porcini trifolati, speck 
e salsiccia

LE SFIZIOSE
CALZOPIZZA ..........................................................................................13,50
meta’ calzone ripieno di ricotta, fiordilatte salame dolce e pepe meta’ pizza farcita 
di pomodorini del Piennolo del Vesuvio DOP, Bufala e basilico

PEPPINO................................................................................................... 11,50
meta’ calzone ripieno di prosciutto cotto, provola di Agerola, e fiordilatte meta’ pizza 
margherita e basilico

PIENNOLO ...............................................................................................13,50
fiordilatte, pomodorini del Piennolo del Vesuvio DOP, mozzarella di Bufala e basilico

MONTANARA .........................................................................................10,50
pizza fritta ripassata al forno con pomodoro, fiordilatte, 
Parmigiano Reggiano DOP e basilico

ZIA LUISA  ................................................................................................13,50
pizza fritta ripassata al forno, fiordilatte, mortadella, pesto, ricotta e pepe

SAN CIRO .................................................................................................12,50 
pizza fritta ripassata al forno, ragù napoletano, provola e melanzane fritte 

NONNA CARMELA ...............................................................................13,50
ragu’ napoletano, provola di Agerola con cornicione ripieno di polpettine 
di manzo fritte

NONNA ANGELA...................................................................................13,50
pizza con Bufala, pomodorini, zucchine fritte e basilico con cornicione 
ripieno di ricotta e pepe

NONNA NICOLINA ...............................................................................13,50
fiordiatte, provola di Agerola, friarielli, lardo, tarallo napoletano 
sbriciolato e basilico

MATTONELLA  .......................................................................................12,50
pizza margherita con cornicione ripieno di ricotta, salame dolce e pepe

SAN GENNARO .....................................................................................14,50
fiordilatte, friarielli, provola di Agerola, bocconcini di baccala’ pastellato e noci

LA ZIZZELLA ...........................................................................................12,50
pomodoro, fiordilatte, farcita fuori cottura con fette di pomodoro fresco, bocconcini 
di fiordilatte, basilico, e.v.o.
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cicoli, cuore della pizza farcito con melanzane, provola di Agerola, Parmigiano 
Reggiano DOP e basilico

DONNA SOFÍ ..........................................................................................19,50
pomodoro, fiordilatte di Agerola, prosciutto crudo di San Daniele DOP, 250g di 
mozzarella di bufala, zeppoline di mare 

A’ TRACCHIULELLA ............................................................................ 22,00
pomodoro, fiordilatte, Parmigiano Reggiano DOP, ragù napoletano, 250g di bufala, 
tracchiulella (costina di maiale cotta al sugo) polpettine fritte, basilico

PIZZA NONNA CONCETTA ...............................................................13,50
mozzarella, provola, tarallo sbriciolato, pancetta, patate al forno 
e crema di cacio e pepe 

CAPOCOLLO ...........................................................................................16,50
Pomodoro, mozzarella, montanara fritta, osso collo e olive verdi

NUNZIATINA  .........................................................................................14,50
salsiccia sbriciolata, provola di Agerola, fiordilatte, sugo alla genovese napoletana*, 
parmigiano DOP in cottura 

CALZONI FRITTI O AL FORNO
CLASSICO  .............................................................................................. 10,00
pomodoro, fiordilatte, ricotta pepe, salame dolce e basilico

SANTA LUCIA ........................................................................................ 10,00
pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto e basilico

MARECHIARO ....................................................................................... 10,00  
fiordilatte, pomodoro, provola di Agerola e pepe

MARGELLINA .........................................................................................11,00
fiordilatte, provola di Agerola, salsiccia friarielli e basilico

POSILLIPO  ..............................................................................................11,00
pomodoro, provola di Agerola, ricotta, pepe e cicoli (salume tipico napoletano)

FRIGGITORIA
CROCCHETTE DI PATATE E BACCALA’ (6 pz)* ............................ 5,50
CROCCHE’ DI PATATE (2 pz)  ..............................................................4,50
patate, prezzemolo, pepe, parmigiano impanato e fritto

MOZZARELLA IN CARROZZA (2 pz)  .............................................. 5,50
melanzane e fiordilatte, prosciutto e fiordilatte

ZEPPOLINE FRITTE (8 pz)  .................................................................. 5,50 
pasta cresciuta con lattuga di mare

ARANCINE AL RAGU’ (4 pz)*  ............................................................. 5,50
riso, ragu’, piselli e formaggio

FRITTATINE DI PASTA (1 pz)*  ............................................................ 5,50
timballo di pasta con besciamella, prosciutto cotto, piselli

Patatine Fritte*  ....................................................................................... 3,50 
Tagliere Friggitoria Napoletana* ..................................................35,50

Coperto: €2.50
*il prodotto potrebbe essere congelato
Il prezzo base delle Pizze può variare in base all’aggiunta
di supplementi: massimo €5.00 per aggiunta.

NOVITÀ
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Amari della casa 
limoncello ................................................................................................. 3,50
Amari  ....................................................................................................da 3,50
Grappa bianca .........................................................................................4,00
Barricata ....................................................................................................5,00
Sorbetto analcolico (vari gusti).......................................................5,00
Sorbetto alcolico (vari gusti) ............................................................6,00

 CAFFETTERIA 
Caffè Liscio  .............................................................................................. 1,50
Caffè macchiato Caldo o Freddo  .................................................. 1,50
Caffè deca liscio o macchiato ......................................................... 2,50
Caffè corretto .......................................................................................... 3,50
Caffè d’Orzo Liscio / Macchiato Caldo  ...................................... 2,50 

BIRRERIA ALLA SPINA 
Bionda Piccola (0,25 L) ........................................................................4,00
Bionda grande (0,50 L) ........................................................................6,00
Rossa Piccola (0,25 L) ..........................................................................4,50
Rossa Grande (0,50 L) ..........................................................................6,50
Aggiunta di sprite o coca  .................................................................. 1,00
BIRRE IN BOTTIGLIA A ROTAZIONE CHIEDERE AL PERSONALE 

Bibite 
Acqua naturale/frizzante da 0,75 L ..............................................3,00
Coca o coca zero in vetro da 0,33 L ............................................... 3,50
Sprite in vetro da 0,33 L  ..................................................................... 3,50
Fanta in vetro da 0,33 L ....................................................................... 3,50
Tè alla pesca o limone ........................................................................ 2,50
 

ENOTECA alla spina
Calice bianco o rosso........................................................................... 1,50
¼ L Vino Bianco / Rosso ....................................................................4,00 
½ L Vino Bianco / Rosso ....................................................................6,00 
1 L Vino Bianco / Rosso .................................................................... 11,50 
Bottiglie di Vino Bianco o Rosso ..................................15,00 / 25,00 
Bottiglia prosecco  ............................................................ 20,00 / 35,00 
 

APERITIVI 
Spritz Bianco / Rosso .........................................................................  1,50
Spritz Aperol / Campari  ....................................................................4,50
1x2 ................................................................................................................5,00
con vino bianco o prosecco
Gingerino ................................................................................................... 3,50
 

tabella allergeni 
“Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze 
alimentari segnalalo al nostro personale e chiedi pure 
informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo 
preparati per consigliarti nel migliore dei modi. Elenco degli 
ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti 
nell’allegato Il del Reg. UE n. 1169/2001 - “Sostanze o prodotti 
che provocano allergie o intolleranze *

1 • Cereali contenti glutine e prodotti derivati
(grano, segale, orzo, avena, farro, kamut)
2 • Crostacei e prodotti a base di crostacei
3 • Uova e prodotti a base di uova
4 • Pesce e prodotti a base di pesce
5 • Arachidi e prodotti a base di arachidi
6 • Soia e prodotti a base di soia
7 • Latte e prodotti a base di latte
8 • Frutta a guscio e loro prodotti (mandorle, nocciole,
noci, noci di acagiù, di pecan, del Brasile, pistacchi, noci 
macadamia)
9 • Sedano e prodotti a base di sedano
10 • Senape e prodotti a base di senape
11 • Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
12 • Solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg
13 • Lupini e prodotti a base di lupini
14 • Molluschi e prodotti a base di molluschi
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www.pizzeriadamario.com
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